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SASBACHER

2022

ROTE HALDE CABERNET SAUVIGNON

QUALITATSWEIN TROCKEN ,,BARRIQUE*

WEIN-NR.

SORTE

LAGE

QUALITATSSTUFE

GESCHMACK

FLASCHENINHALT

ANALYSE

SERVIERTEMPERATUR

CHARAKTERISTIK

SASBACHER

ROTE HALDE

EMPFEHLUNG

N CABERNET SAUVIGNON
L) TROCKEN

T

AUSZEICHNUNG

562/56-22

Cabernet Sauvignon
Sasbacher Rote Halde
Qualitatswein

Trocken

3,0-Ltr.

Alkohol 13,5 % vol.
ReststfBRe 5,0 g/l
Gesamtsaure 5,6 g/l

16 -18 °C

In der Farbe ein dunkles Rubin mit
blauvioletten Akzenten.

Im Geruch und im Geschmack krafti-
ger, ausdrucksvoller Wein mit pfeff-
riger Wlrze und leichter Paprikanote.
Die Reifung im Barrique (18 Monate)
erbringt eine harmonische Bouguet-
vielfalt, die an Réstaromen von Mokka
und Tabak erinnert.

Wildgerichte, Lamm, kraftige Kase-
sorten wie Roquefort, Schaf- und

Ziegenkase.

Goldmedaille

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jdhriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StraBRe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de



