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LIMBURG GRAUER BURGUNDER

SPATLESE TROCKEN

WEIN-NR. 414/M-22

SORTE Grauer Burgunder
LAGE Sasbacher Limburg
QUALITATSSTUFE Spatlese
GESCHMACK Trocken
FLASCHENINHALT 0,75-Ltr.

ANALYSE Alkohol 14,0 % vol.

RestsuBe 4,1 g/l
Gesamtsaure 5,3 g/l

SERVIERTEMPERATUR 8-10°C

CHARAKTERISTIK Helles Gelb mit leicht goldenen Re-
flexen. Zarter Duft nach reifen Apfeln,
HolunderblUten, Birnen und Bananen.
Kraftiger gut strukturierter Kérper
mit pikanter gut balancierter Saure.

SASBACHER Gehaltvoll und kraftig.
LIMBURG ' . .
GRAUER BURGUNDER EMPFEHLUNG Zu a_r_omahsche»n, deftlgen und gut
SPATLESE TROCKEN ¢ gewdlrzten Speisen sowie zu gebra-

tenen Gerichten, Fisch und Geflugel.

AUSZEICHNUNG Goldmedaille

DER SASBACHER WINZERKELLER st als Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jahriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroir ist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen flr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de




