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PINOT SEKT EXTRA BRUT
,EDITION ORCHIDEA*
KLASSISCHE FLASCHENGARUNG

WEIN-NR.

SORTE

LAGE

GESCHMACK

FLASCHENINHALT

ANALYSE

SERVIERTEMPERATUR

CHARAKTERISTIK
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EMPFEHLUNG

«
PINOT
EXTRA BRUT
BADEN SEKT b.A:

885/61-22
Pinot

Sasbacher
Extra brut

0,75-Ltr.

Alkohol 12,5 % vol.
ReststfRe 5,3 g/l
Gesamtsaure 6,1 g/I

5-7°C

Cuveée aus hellgekeltertem Spéat- und
Weissburgunder, die teilweise im
kleinen Holzfass ausgebaut wurden.

Sehr feine Perlage, zarter Duft nach
frischem Croissant und Brioche.
Zitrusaromen von feiner Mineralik
sind deutlich spUrbar. Eine elegante
Fruchtsaure gepaart mit leicht
salziger Note.

Eignet sich besonders als Aperitif.
Aufgrund seiner niedrigen RestslURe
ein wunderbarer Essensbegleiter.

KLASSISCHE FLASCHENGARUNG ist die deutsche Bezeichnung fur das Champagnerverfahren.
Dabei wird dem Sektgrundwein flr die zweite Garung mit Kristallzucker und Hefe versetzt. Nach
9 Monaten in der Sektflasche hat sich die SURe in Alkohol und Kohlensdure umgesetzt.

DER SASBACHER WINZERKELLER istals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jahriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroir ist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de



