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SASBACHER EMPFEHLUNG

SAUVIGNON BLANC
QUALITATSWEIN TROCKEN

232/11-25
Sauvignon Blanc
Sasbacher
Qualitatswein
Trocken

0,75-Ltr.

Alkohol 12,0 % vol.
RestsuBRe 3,7 g/l
Gesamtsaure 6,2 g/l

6-8°C

Intensiver wlrziger Duft mit frischen
Aromen von HolunderblUte, Minze,
Limone, Brennnessel, Litschi und
Stachelbeeren. Sehr fruchtig im
Geschmack.

Ideal zu Spargel, Meeresfrichten und
Fisch. Auch sehr beliebt zu
vegetarischen Gerichten und
intensivem Frischkéase.

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jdhriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen flr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de



