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SASBACHER

2023
SPATLESE
WEIN-NR. 84/01-23
SORTE Spatburgunder
LAGE Sasbacher Rote Halde
QUALITATSSTUFE Spatlese
GESCHMACK Lieblich
FLASCHENINHALT 0,75-Ltr.
ANALYSE Alkohol 13,5 % vol.
ReststfRe 16,2 g/
Gesamtsaure 5,2 g/l
SERVIERTEMPERATUR 16 -18 °C
CHARAKTERISTIK Sehr schéner Burgunder-Duft nach
Brennkirsche und dunkler Schoko-
lade. Im Mund geschmeidig und satt
mit saftiger Frucht. Sehr elegant mit
Uppiger Wurze.
Alle unsere Rotweine werden
maischevergoren und reifen im
SASBACHER grof3en Holzfass.
W ildatgs EMPFEHLUNG Passt gut zu Wild, Pasteten, Lamm-
\ R?TR\%{ED gerichten und Ente mit Orangen-
SPATLESE sofe.
AUSZEICHNUNG Goldmedaille

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jdhriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StraBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de




