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ROTE HALDE SPATBURGUNDER WEISSHERBST

EISWEIN

WEIN-NR.

SORTE

LAGE
QUALITATSSTUFE
GESCHMACK

FLASCHENINHALT

ANALYSE

SERVIERTEMPERATUR

CHARAKTERISTIK

SASBACHER
ROTE HALDE
SPATBURGUNDER
WEISSHERBST

EISWEIN

EMPFEHLUNG

AUSZEICHNUNG

389/03-23

Spatburgunder Weissherbst
Sasbacher Rote Halde
Eiswein

Edelsuss

0,375-Ltr.

Alkohol 7,5 % vol.
ReststfRe 226,0 g/l
Gesamtsaure 9,1 g/l

8 -10 °C

Dieser herrliche Dessertwein zeigt ein
strahlendes gelb mit leichten Kupfer-
tédnen. In der Nase lassen sich Dorr-
pflaumen und Orangenmarmelade er-
kennen. Im Geschmack steht die
FruchtslURe, vereint mit einer elegan-
ten Saure und einer feinen Karamell-
note im Vordergrund.

Als Aperitif, zum Dessert mit
Frichten oder zu kraftigem Kase.

Goldmedaille

EISWEIN. Dieser Spatburgunder Weissherbst Eiswein wurde am 11. Januar 2024 frih morgens
bei -9°C gelesen und gefroren gekeltert. Das in den Beeren befindliche Wasser gefriert, was zu
einer Konzentration des Geschmacks, des Fruchtzuckers und der Saure fuhrt. Das alles macht

den Eiswein zu etwas sehr Besonderem.

DER SASBACHER WINZERKELLER istals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jahriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroir ist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de



