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SASBACHER

2023
SPATLESE

WEIN-NR. 384/01-23

SORTE Spatburgunder Weissherbst

LAGE Sasbacher Rote Halde

QUALITATSSTUFE Spatlese

GESCHMACK Lieblich

FLASCHENINHALT 0,75-Ltr.

ANALYSE Alkohol 13,0 % vol.
ReststuRe 36,0 g/l
Gesamtsaure 5,7 g/l

SERVIERTEMPERATUR 6-8°C

CHARAKTERISTIK In der Nase animierende Aromen von
Kirschen und Erdbeeren sowie einem
Hauch von Minze. Mit einer Saftigkeit,
welche zu einem zweiten Schluck
verfuhrt. Erstaunlich frisch und leicht

fUr eine Spatlese.
S )
SASBACHER EMPFEHLUNG Ein Weissherbst fUr gesellige
! Sommerabende, aber auch ein
SP.‘.‘OTE HALDE spannender Begleiter zur wirzigen
Q‘é?s%l;{(égggfk asiatischen Kuche.

SPATLESE

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit GUber 80-jdhriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen flr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
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