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PINO MAGMA RESERVE

QUALITATSWEIN TROCKEN

WEIN-NR. 362/11-22

SORTE PINO MAGMA RESERVE
LAGE Sasbacher Limburg
QUALITATSSTUFE Qualitatswein
GESCHMACK Trocken
FLASCHENINHALT 0,75-Ltr.

ANALYSE Alkohol 13,5 % vol.

ReststRe 3,7 g/l
Gesamtsaure 4,9 g/l

SERVIERTEMPERATUR 6-8°C

CHARAKTERISTIK Im Pino Magma Réserve vereinen sich
der ausdruckstarke Grauer Burgunder
mit dem feinen Weissen Burgunder.

In der Nase findet man reife Birne,
etwas Banane, NUsse und eine leichte
Krauternote. Der Vulkanverwitterungs-
boden verleiht ihm eine schéne

\\@“ Mineralitat. Ein vollmundiger im
b Holzfass/Barrique ausgebauter Wein
SASBACHER mit gut strukturiertem Kérper und

ausgeglichener Saure.

RESERVE

PINO MAGMA

KAISERSTUHL

EMPFEHLUNG Ein vielseitiger Essensbegleiter, auch zu
kraftigen Gerichten wie z.B. zu Pfiffer-
lingen, Kalbsragout mit Breznknddel.

AUSZEICHNUNG Goldener Preis DLG
Gold MUNDUS VINI 2025
Gold Deutscher Pinot-Preis 2025

DER SASBACHER WINZERKELLER istals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jahriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StraBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de




