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SASBACHER

2024
SPATLESE

WEIN-NR. 74/01-24

SORTE Rulander

LAGE Sasbacher Limburg

QUALITATSSTUFE Spatlese

GESCHMACK Lieblich

FLASCHENINHALT 0,75-Ltr.

ANALYSE Alkohol 12,0 % vol.
RestsuBRe 25,2 g/l
Gesamtsaure 6,2 g/l

SERVIERTEMPERATUR 6-8°C

CHARAKTERISTIK Strohgelb in der Farbe. Mit dezen-
tem Duft nach wei3en BlUten zeich-
net sich dieser Wein durch seine
ausgepragte Fruchtigkeit und
exotischen Fruchtaromen aus.
Nuancen von Maracuja und Melone

SASBACHER | werden begleitet von dezentem
Karamellanklangen. Er ist cremig,
LIMBURG . s ,
RULANDER ‘ weich und rund im Geschmack mit
SPATLESE einem fulligen Finale.

EMPFEHLUNG Passt gut zu Ganseleber, Schinken-
platten, wlrzigem Kase, aber auch zu
Kuchen und dezenten SURspeisen.

AUSZEICHNUNG Goldmedaille

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit Uber 80-jahriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroir ist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
Telefon 07642/9031-0 - Telefax 07642 /90 31-50 - www.sasbacher.de - info@sasbacher.de




