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SASBACHER

2022
AUSLESE
WEIN-NR. 386/02-22
SORTE Spatburgunder Weissherbst
LAGE Sasbacher Rote Halde
QUALITATSSTUFE Auslese
GESCHMACK EdelsUss
FLASCHENINHALT O, 5-Ltr.
ANALYSE Alkohol 9,5 % vol.
ReststfRe 107,9 g/l
Gesamtsaure 7,0 g/l
SERVIERTEMPERATUR 6-8°C
CHARAKTERISTIK Komplexe Aromen nach roten
Beeren, reife Erdbeeren, Quittengelle,
SAEBACHFE Honigwurze und ein wenig Karamell.
ke Er besticht durch seine Restsufe,
WEISSHERBST welche das Fruchtaroma im Mund
noch unterstutzt.
EMPFEHLUNG Ein idealer Begleiter zu SURBspeisen,
wie z.B. Erdbeerragout mit
Weinschaum. Aber auch ein guter
Begleiter zu kraftigem Kase.
AUSZEICHNUNG Goldmedaille

Goldener Preis DLG

DER SASBACHER WINZERKELLERIistals Premiumweinerzeuger mit GUber 80-jdhriger Tradition
einem hohen Qualitatsanspruch verpflichtet. Das Sasbacher Terroirist einzigartig. Der schwere
dunkle Vulkanverwitterungsboden und das badisch-mediterrane Klima am Kaiserstuhl schaffen
hervorragende Voraussetzungen fUr unsere ausgezeichneten Weine.

SASBACHER WINZERKELLER EG Jechtinger StralBe 26 - 79361 Sasbach am Kaiserstuhl
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